
Unsere Desserts im Sommer 

Haus-Spezialitäten 
Gerührter Eiskaffee 

mit Cherry Brandy Fr. 12.00 

 

Weisses Holunder-Joghurt-Mousse  

mit Johannisbeer-Guetzli und Minz-Gelee Fr. 13.00 

 

Schokoladenkuchen-Barren mit Ruby-Glasur 

Serviert mit Dübendorfer Erdbeeren und Sauerrahmglace Fr. 14.00 

 

Meringue-Karibik-Traum 

Ananas-Passionsfrucht-Parfait mit Kokos und weisser Schokolade Fr. 13.00 

 

Caramelköpfli mit Rahm Fr. 10.00 

 

Schokoladenmousse im Glas 

Serviert mit Doppelrahm Fr. 12.00 

 

Dessertteller “Dübelstein” 

Cremig, gebacken, fruchtig und gefroren Fr. 16.00 

 

Coupes 
Coupe Dänemark Fr. 14.00 

Vanille Glacé serviert mit 

Schokoladensauce und Rahm 

 

Sorbet “Waldmann” Fr. 13.00 

Zitronen-Sorbet  

mit hausgemachtem Holunderlikör 

 
Coupe Romanov Fr. 14.50 

Frische Erdbeeren vom Maihof  

mit Vanilleglacé & Schlagrahm  

 

Sommernachtstraum 

Aprikosen Glacé mit Apricot-Brandy-

Schaum 13.50

 

 

Glacés 
Vanille, Sauerrahm, Kaffee,  

Stracciatella, Schokolade, Aprikose 

 

Pro Kugel 5.00 

Mit Schlagrahm 1.50 

 

Sorbets 
Madiswiler Erdbeere, Zitrone, Himbeer, 

Mango-Passionsfrucht, Ananas-

Basilikum 

 

 

Für die Chline… 
Dino’s Vanille Glacé mit Schoggi Soose im Porzellan-Tassli Fr. 6.50 

 

Kinder Glacé 

nach Wahl, mit Smarties & Gummibärli Fr. 5.00 


